
TAPES I PLATETS

Patates Bravas 8,50€

Croquetes de pernil ibèric (4 uni) 9€

Croquetes de bolets (4 uni) 8,50€

Pebrots del Padrón 7,50€ 

Aletes de pollastre al sweet chilly 12€  

Tosta de escalivada amb formatge de cabra 9€

Hummus de cigrons amb pistatxo i pa de pita 10,50€

Porro al carbó amb formatge Maó 
i vinagreta de nous 11€

Tàrtar de tonyina amb amanida de wakame, 
 alvocat i sèsam 16€

Bacallà cruixent tallat a daus amb romesco 16,50€

Gambas a “l’ajillo” 14€

Calamars a la andalusa 15€

Ceviche de corbina amb llet de tigre al rocotto 17,50€  

Steak tartar tallat a ganivet 16,50€ 

Plat de pernil ibèric amb pa amb tomàquet 22€

Taula de formatges 15€

FRESCOS

Amanida d’alvocat “soasado”, espinacs,  
tomàquet i vinagreta de kimchi 13€

Amanida de Burrata, carpaccio de fonoll i pistatxo 
amb vinagreta cítrica 14€

Amanida de tomàquets del Maresme, 
cebetes encurtides  i formatge fumat 

galleg San Simón 13€

Gazpacho de tomàquets cherry 9,50€

Carpaccio de pop a l’olivera 17€

CAT



PRINCIPALS

Hamburguesa de vedella ‘Gallega Certificada’,  
cheddar, gouda i cogombret 16€

Entrecot de porc ibèric a la graella 
amb puré de naps i poma verda 17€

Picantó a la brasa amb chimichurri 15€

Salmó al carbó amb miso, llima i arròs venere 18,50€

Tataki de tonyina marinada en soja 
amb verdures mediterrànies 19€ 

Curri amb verdures i gambes 18€ 
opc. vegana 15€

Txuletó de vaca madurat (500gr), patates 
i pebrots del Padró 31€   

ARROSSOS

Arròs de muntanya amb botifarra i espàrrecs 21€ 

Arròs de rap, llagostins i cloïsses 23€ 

Arròs amb bròquil, espàrrecs i alls tendres 18€ 

Arròs negre 23€

Fideuà 20€

POSTRES

Soufflé de xocolata  
amb gelat de stracciatella 8,50€ (10 min.)

Pastís fi de poma  
amb gelat de vainilla Bourbon 8€

Cheesecake 8€

   Banoffee (Galeta, plàtan, dolç de llet, nata i nous) 8€

Crema catalana 7€

Gelats i sorbets artesanals 6€ 
(avellana, pistatxo, vainilla,  

stracciatella, sorbet de llimona  
i sorbet de mango)

CAT


